
Guten Appetit !

wünscht Ihnen das Team

vom Restaurante

La Lanterna !

Der Küchenchef empfiehlt
Die besten Gerichte nur für Sie ! 

Edle Zutaten und die feine Verarbeitung lassen Ihren Besuch im La Lanterna
zu einem Erlebnis gaumenfreundlicher Art werden !

Carpaccio di Pesce (Vorspeise)
Lachs und Schwertfisch im Rucolabett 14,50

Scampi all olio (Vorspeise)
Scampi in Oel mit Knoblauch 13,00

Spaghetti aglio olio e Scampi
Spaghetti mit Oel, Knoblauch und Scampi 14,50

Tagliatelle rucola e gorgonzola
Bandnudeln mit Rucola und Gorgonzola Käse 11,50

Orechiette con Salsiccia
Hausgemachte Nudeln mit ital. Wurst 13,00

Orechiette con Mangold / Cime di rape
Hausgemachte Nudeln wahlweise mit Mangold oder mit ital. Stengelkohl 13,00

Tagliatelle con Salmone
Bandnudeln mit frischem Lachs 13,50

Spaghetti alle Vongole
Venusmuscheln mit Spaghetti 13,50

Linguine al tonno
Nudeln mit frischen Thunfischstücken 13,50

Linguine ai pinoli
Nudeln mit Cherrytomaten, Pinienkerne, Rucola und Parmesankäse 13,50

Bistecca di tonno
Thunfischsteak in Pizzaiolasauce mit Spaghetti und Beilagensalat 31,50

Pesce al sale Orade o Branzino
Fisch in Salzkruste wahlweise Dorade oder Wolfsbarsch
mit ital. Gemüsebeilage und Salzkartoffeln 34,00
Für dieses Menue benötigen wir ca. 45 Minuten

Filetti di Orate al Sale
Doradefilet auf Salzkruste mit Beilagen 27,00

Cordonbleu di maiale o di Tacchino 
Wahlweise Cordonbleu vom Schwein oder Pute 18,00

Tagliata con Rucola e Parmiggiano / e fungi freschi
Fleischfächer vom Rind fein geschnitten bedeckt mit Rucola
wahlweise mit Parmesan oder gebratene Champignons 26,00

Coda di Rospo
Seeteufelmedaillons mit Prosecco-Sauce,
mit ital. Gemüsebeilage und Salzkartoffeln 31,50

Sogliola al Burro
Frische Seezunge in Butter gebraten,
mit ital. Gemüsebeilage und Salzkartoffeln 35,00


